
こだわりの
せんべい

あ
ぐ
里
能
生
が
育
て
た
自
慢
の
お
米
で
す
。

炭
は
岩
手
県
産「
な
ら
切
炭
」を
使
用
し
、

強
火
で
手
焼
き
し
、

醤
油
を
一
枚
一
枚
刷
毛
で
手
塗
し
ま
し
た
。

保
存
料
・
着
色
料
・
香
料
な
ど
は

一
切
使
用
し
て
お
り
ま
せ
ん
。

ど
う
ぞ「
炭
手
焼
せ
ん
べ
い
」を

ご
賞
味
く
だ
さ
い
。

生
地
の
原
料
は
、自
社
栽
培
の

新
潟
県
糸
魚
川
産
コ
シ
ヒ
カ
リ
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